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DI FUOCO
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Bauletti®
con stracotto
al Barolo DOCG

SCOPRI LA NOVITA

NUOVI

. 'Pn;v'ﬁ‘ ™ X B ” ;"}" ' \ ” \; ',"x

Ao Y =y R, iy -

800-733538) <urgicaric * Divine ciditiony & bn marehio D
- " o ¥ | ,‘; .



Bauletti® con stracotto
al barolo DOCG coo. «aa

Ingredienti della sfoglia:
semola di grano duro, uova da allevamento a terra.

Ingredienti del ripieno 62%:

carne di bovino 60%, vino Barolo DOCG 6%, amido
di riso, olio extra vergine di oliva, cipolla, sedano,
carote, sale, aglio, alloro, rosmarino, sale.

DETTAGLI DI RIPIENO

Un ripieno che celebra il calore dei riti
condivisi e il piacere di stare insieme.
Un fondo aromatico, una lenta cottura
dei tagli migliori del manzo
generosamente marinati

nel pregiato Barolo DOCG per un
sapore e consistenza unici, che
profumano di tradizione e focolare.

UN PEZZO

PESO 189 / 23g
LARGHEZZA 48mm / 52mm

LUNGHEZZA 65mm / 75mm

PERCENTUALI

RIPIENO 62%
RESA DOPO
LA COTTURA +20%

PREPARAZIONE

CUOCE IN 5 min

PEZZI
PER PORZIONE 5 (circa 110g)




