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IN IHREN HANDEN

TIEFGEFRORENE FERTIGGERICHTE

15" AUSGABE



Tiefkihlprodukt (Aufbewahrung bei -18° C).
: Die Bilder dienen nur dazu, das Produkt darzustellen.

Um nahere Informationen zu den Eigenschaften des Produkts, zu den Zutaten und zu eventuell enthaltenen Allergenen zu erhalten,
konnen die Fach-Datenblatter herangezogen werden.

" GUT ZU ESSEN IST DIE BESTE

PHILOSOPHIE - NICHT .
NUR IM RESTAURANT!

DIESES LOKAL IST KEIN RESTAURANT! ABER MIT FIORDIPRIMI® SEHR
WOHL.

Panini und kalte Gerichte reichen nicht mehr. Empfangen Sie Ihre Gaste mit
‘einem traditionellen, warmen Gericht. Sie konnen es direkt im Behalter von
Fiordiprimi® servieren: ein eleganter, satinierter Teller.

WAS TUN, WENN MAN KEINE KUCHE HAT? ES GEHT AUCH OHNE!

Mit Fiordiprimi® bendtigen Sie lediglich eine Mikrowelle, um Gerichte
aufzuwarmen: Die ganze Tradition der italienischen Kiiche...auch ohne Ofen,
Herd und Kochtopfe, aber trotzdem stets der Norm entsprechend.

AUF DER SPEISEKARTE REICHT EINES AUS: DIE QUALITAT VON
FIORDIPRIMI®!

Bitte halten Sie die auf der Packung angegebene Quellzeit ein und achten
Sie darauf, dass der Boden der Packung heif3 ist, wenn Sie sie aus der
Mikrowelle nehmen. Schiitteln Sie den Behalter danach vorsichtig, um jedes
Gericht perfekt zu prasentieren.

ALLES WIRD EINFACHER MIT TIEFGEFRORENEN FERTIGGERICHTEN!

Da ein Karton nur 4 Teller enthalt, ist es fir Sie einfacher mehrere Sorten auf
Lager zu haben und so Ihr Angebot breiter zu fachern. Auerdem verdienen
und sparen Sie gleichzeitig, denn nichts wird weggeschmissen und alles wird
bestmaglich sowie vollkommen sicher gelagert.
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VIEL ERFOLG UND GUTEN APPETIT!
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" “TAGLIERINI Al FUNGHI PORCINI

(MIT STEINPILZENI

350¢g . Mikrowelle

s

5min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener

Verpackung

. X ‘ L3 ; i .
Zutaten Nudelteig 46%: Hartweizéngriess, Eier, Wasser, Salz.
‘Zutaten Sosse 54%: Mischpilze in variabler Zusammensetzung

“(Champignong, Shiitake-Pilze, Austernpilze, Stockschwdmmghen],
" Steinpilzen 8%, Sonnenblumendl, Sahqe Grana Padano DOP Késeé,

Zwiebeln, Petersilie, We/zenmehl Salz, Knoblauch Kartoffelstarke

* Pfeffer. Geriebener Grana Padano DOP*Kése als Erganzung des

Ger/chts gk
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SPAGHETTI CACIO E PEPE ¥y

(MIT PECORINO KASE UND PFEFFER)

350 g - Mikrowelle
5min. > ‘750 w bei geschlogsener und tlefgefrorener
Verpackung RiRE

Zut;aten Nudeltelg 51% Hartwelzengrless Wasser, Salz:

Zutaten Sosse49%: Wasser Rémischer Pecorino DOP Kise 28%,

Vollm/lch Sahne Butter, Weizenmehl, Pfeffer, Salz.
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. Salz, Basilikum, Zucker,
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SPAGHETTI CLASSICI AL POMODORO

(MIT TOMATENSOSSE]

350¢g . Mikrowelle
5 min. - 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

Zutaten Nudeltejg 51%: Hartweizengriess, Wasser, Salz.
Zutaten Sosse 49%: Tomatenfruchtfleisch 67%, passierte
Tomaten 20%, doppelt konzentriertes Tomatenmark 4%, Extra
Verglne Olivendl, Sellerie, Karotten, Zw:ebeln Sonnenblumenol
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TAGLIERINI VERDI PANNA ESPECK ~_ °
(MIT SAHNE UND SPECK]) g

300¢g - Mikrowelle
5 min. - 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpackung

> *

Zutaten Nudeltelg 45%: Hartweizengriess, Eier, Trockenspinat,
Wasser: |, ¥

Zutaten Sosse 55%: Milch, Sahne 19%, Sonnenblumendl, Speck
12,5%, Gorgonzola DOP Kase, Salz, Pfeffer. Ger:ebener Gra}na
Padano DOP Kase als Erganzung des Gerichits.
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SPAGHETTI ALLE VONGOLE ’
(MIT VENUSMUSCHELN} ' &
350 g EE] Mikrowelle “
5 min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener.
-Verpackung

[ - 3 A
Zutaten Nudelteig 54%: Hartweizengriess, Wasser Salz

Zutaten Sosse 46%: Strahlige Venusmuscheln 24%, Bruhe
Peterszlle Salz, Knoblauch Ch/ll Pfeffer

*a

-




3 5 pe &

SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE

_ [MIT MEERESFRUCHTEN)

350 g &) Mikrowelle
5 min. - 750 W bei geschlossener und t|efge£rorener
_Verpackung . &
Zutaten Nudelteig 51%: Hartweizengriess, Wasser, Salz.

- Zutaten.Sosse 49%: Tomatenfruchtfleisch, passierte

Tomaten, Tintenfisch 24%, Briihe, Atlantische Kliesche 8%,

Schrimp Mittelmeer 6%, Strahlige Venusmuscheln 4%,

i Sonnenblumenol Wein, Petersilie, Salz, Schalotte Knoblauch
‘Chili-Pfeffer,.Zucker. a
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i TAGLIATELLE AL RAGﬁ BOLOGNESE
- (MIT FLEISCHSOSSE NACH BOLOGNESER ART]

350 g - Mikrowelle

5 min. = 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

» "

Zutaten Nudelteig 43%: Hartwe:zengr/ess Eier, Wasser Salz.
Zutaten Fleischsosse 57%: Tomatenfruchtfleisch, passierte.
Tomaten, geschmortes Rind- und Schweinefleisch mit:
Gemiise (Karotten, Sellerie, Zwiebeln) 10%, Rotwein, Extra
Vergin‘e Olivendl, Sonnenblumendl, Salz, Pfeffer. Geriebgner
-Grana Padano DOP Kase als Erganzung des Gerichts. ~ *
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SPAGHETTI ALLA CARBONARA

[MIT CARBONARA SOSSE)

300g . Mikrowelle

4 min. - 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

Zutaten Nudelteig 43%: Hartweizengriess, Wasser, Salz.

Zutaten Sosse 57%: Vollmilch, gerducherter Schweinebauch
19%, Sahne, Eigelb 5%, Grana Padano DOP Kése, Extra Vergine
Olivenél, Sonnenblumendl, Butter, Weizenmehl, Salz, Pfeffer.

. Geriebener Grana Padapo DOP Kase als Ergénzung des Gerichts.
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‘MAXE FUR GENIESSER

~ 'SPAGHETTI ALLACARBONARA

[MIT CARBONARA SOSSE)

380 g &) Mikrowelle - 5
5-6 min. = 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpackung

F
>

Zutaten Nudelteig 47%: Hartweizenéjriess, Wasser, Salz.

Zutaten Sosse 53%: Vollfilch, gerducherter Schweinebauch 19%, »
Sahne, Eigelb.5%, G‘rana Padano DOP Kése, Extra Vergine Olivendl,

Sonnenblumenol Butter, Weizeamehl, Salz, Pfeffer.

Gerle_bener Grana Padano DOP Kése als Ergdnzung des Gerichts.
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STRIGOLI AL PESTO GENOVESE
(MIT GENUESER PESTO)

300g . Mikrowelle : -
3'/2min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

) _ Zutaten Nudelteig 55%: Weichweizenmehl, Wasser, Salz.

_ _ Zutaten Pesto 45%: Basilikum 16%,Rémischer.Pegorino DOP
e \ Kase Pinienkerne, Walnisse, Cashew-Niisse, Extra Vergine

; Olivenél, Sonnenblumenol; Péters:lle Grana Padano DOP Kése,

S 2R . Knoblauch, Salz. e ‘
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"GRAMIGNA PANNA E SALSICCIA : Bagr SVITATI Al 4 FORMAGGI s
[MIT SAHNE UND WURST'J oo (MIT VIER KASESORTEN) iy
3509 . Mlkrowelle 2 s 3 : ey 300 g 5] Mikrowelle
5‘/2 min. - 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener o 4'/2min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpéckung : X s, - b, Verpackung ;
g -[MINDESTHALTBARKEIT 12 MONATE] i : e > 5
e g Zutaten Nudelteig 40%: HartWeizengriess, Wasser, Salz.
' Zutaten Nudelteig 43%: Hartwe:zengr:ess Eier, Wasser, Salz. . Zutaten Sosse 60%: Vollmilch, Kase 26% (Gorgonzola DOP Kase,
Zutaten Sosse 57%: Vollmilch, Wurst 26%, Sahne 16%, Butter. Grana Padano DOP Kase, Taleggio DOP Kése, Fontina DOP Kase),
3 Weizenmehl, Salz. Gerlebener Grana.Padano DOP Kése % Weichweizenmeh! pflanzliche Margarine, Salz. £
als Erganzung des Gerlchts A _ Geriebener Grana Padano DOP Kése als Efgéanzung des Gerichts.”
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GARGANELLI AL SALMONE o) % y - FUSILLI ALLAMATRICIANA :
lMITLACHS] g :' ' S _""- B ‘ * [MIT AMATRICIANA SOSSE] 5 &
.350¢g B8 M|krowelle i R ; U 350 g ] Mikrowelle ; ¥ :
-52min. > 750 W bel geschlossener und tlefgefrorener T ¢ - 51/2 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener '
Verpackung -:~ e _ - ; 80 L s Verpackung
~ Zutaten Nudeltelg 47% Hartwelzengrfess Weichweizenmeht, = - Lk _Zutaten Nudelteig 40%: Hartweizengriess, WaSsér, Salz
Eler Wasser, Salz. 4 AT Zutaten Sosse 60%: Tomatenfruchtfleisph, passierte Tomaten, .
Zutaten Sosse 53%: Réucherlachs 78% Vollmilch, Sahne, s - Schweinebackenspeck 16%, Zwiebeln, Extra Vergine Olivendl,
AN We/chwe/zenmehl Butter, Trockentomaten, Zwiebeln, Petersilie, Salz o . Sonnenblumendl, Kréuter, Sal2, Gewiirze. Geriebener Grana'
BRI ' : : . Padano DOP Kése als Erganzung des’ Ger:chts
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MEZZE PENNE AL POMODORO N PENNE ALLCARRABBIATA
_ (MIT TOMATENSOSSE] ] ' : (MIT SCHARFER TOMATENSOSSE)
350 g &) Mikrowelle ; 350 ¢g . Mikrowelle
5 '/2min. > 750 W bei geschlossener und tletpefrorener . 5 '/2min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung N Verpackung
Zutaten Nudelteig 50%: Hartweizengriess, Wasser, Salz. .. Zutaten Nudelteig 50%: Hartweizengriess, Wasser, Salz.
- Zutaten Sosse 50%: Passierte Tomaten 62%, Tomatenfruchtfleisch « _ Zutaten Sosse 50%:; Tomatenfruchtfleisch 70%, pagsierte
24%, Tomaten, Extra Vergine Olivenél, Sonnenblumendl, Zwiebeln, ‘s \ Tomaten 20%, Extra Vergine Olivenol, Sonnenblumendl,
‘Salz, Zucker. - Knoblauch, Petersilie, Salz, Zucker, Gewiirze, Chili Pfeffer.
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"GARGANELLI GAMBERI E ZUCCHINE . = STROZZAPRETI SPECK E FUNGHI 8
(MIT GARNELEN UND ZUCCHINI) (MIT SPECK UND PILZEN]) g
300 g B Mikrowelle | i - i 300 g BJ Mikrowelle
4 /2 min. > 750 W bei geschlosseqer und tlefgefrorener > 4 '/2min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpackung G ¢ Verpackung
. . T *
3 1 ; : T o »
Zutaten Nudelteig 38%: Hartweizengriess, Weichweizenmehl, Zutaten Nudelteig 43%: Hartweizengriess, Eier, Wasser, Salz.
Eier, Wasser, Salz. | : . Zutaten'Sosse 57%: Tomatenfruchtfleisch, Mischpilze 10,5%
Zutaten'Sosse 62%: Shrimp Mittelmeer 23%, Zucchini 23%, [Steinpilze, Champignons, Shiitake-Pilze, Austernpilze,
" Tomatenfruchtfleisch, Argentln/sche Rotgarnele 10%, Sahne, * Stockschwamchen} Sahne, Speck 8%, Extra Vergine Olivendl,
Extra Vergine Olivendl, Sonnenblumenol Weizenmehl, Briihe, Sonnenblumenél, Zwiebeln, Krauter, Salz, Gewiirze, Zucker.
‘ Knoblauch, Salz, Gewiirze: o = ‘ : Geriebener Grana Padano DOP Kése als Erganzung des Gerichts.
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- GNOCCHI POMODORO E MOZZARELLA J . ORECCHIETTE INTEGRALI ALLE CIME DI RAPA
(MIT TOMATENSOSSE UND, MOZZAREELA] e : ’ (VOLLKORN-ORECCHIETTE MIT RUBENSPITZENI
350¢g . Mikrowelle - . ; 3509 - Mikrowelle
5 min. = 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener ‘ 5 min. - 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener -
Verpackung AT ; : kv, g Verpackung
Zutaten Kartoffelgnocchi 53%: Kartoffelpiiree, Weichweizenmehl, - : : Zutaten Nudelteig 47%: Vollkorn-Hartweizengriel3, Waéser, Salz. 5 " e PN
. Haftweizengriess, Maisstérke, Milch, Salz, Reismehl. s - Zutaten Sosse 53%: Riibengriin 22%, Sardellenpaste, Reisstérke,
.+ . Zutaten Sosse 47%: Tomatenfruchtfleisch, Mozzarella 12,5%, » natives Olivendl extra, Sonnenblumendl,.Gemiisebriihe, Knoblauch, —
. Extra Vergine Olivendl, Sonnenblumenél, Zwiebeln, Knoblauch, : Salz, schwarzer Pfeffer, Chili. % :

i Bas:[lkum Zucker, Chili-Pfeffer, Salz.

‘ 1z CoD. Z371 e
con 2360 A — _ _ 3 7 g - =

i 'iF':_#'_ — 3 . pe i _.—.---- X »
: - e . g NEUES et
: . REZEPT - . . - _




y
-

18 mb'ﬁé{e.hé;lt.ﬁén:' :

~

-
$ 1
-

k<= Einzelportionen) [\t 0y

TORTELLINI BOLOGNESI CON PANNA E PROSCIUTTO
[MIT SAHNE UND SCHINKEN)

3009 .Mlkrowelle

4 min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpackung

Zutaten Nudelteig 53%: Eiernudeln 68% [Hartweizengriess, Eier,
Wasser), Flillung 32% [Mortadella, Parmigiano Reggiano DOP Kése,

. geschmortes Schweinefleisch, Semmelbrisel,'Sonnenblumendl,

Wein, Rosmarin, Knoblauch, Gewiirze, Salz].
Zutaten Sosse 47%: Sahne 36%, Kochschinken 12,5%, Vollmilch,

" Weizenméhl, Buttet, Salz. Ger/ebener Grana Padano DOP Kése als

*

Erganzung des Gerichts.
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FIOCCHETTI SPECK E ZUCCHINE
(MIT SPECK UND ZUCCHINI)
300 g B} Mikrowelle

4 '/2min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung.

F

Zutaten Nudelteig 47%: Eiernudeln 60% (Hartweizengriess, Eier,

Wagser), Fillung 40% (Gorgonzola DOP Kase 48%, Ricotta-Frischkése,

Graha Padano DOP Kése, Semmelbrosel, Petersilie, Salz).
Zutaten Sosse 53%: Vollmilch, Zucchini 29%, Sahne, Speck 7%,

<« ‘Taleggio DOP Kase, Weichweizenmehl, pflanzliche Margarine, Extra

Vergine Olivendl, Sonnenblumendl, Petersilie, Salz.

- Geriebener Grana Padano DOP Kése als Erganzung des Gerichts.
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TORTELLINI AL RAGO BOLOGNESE
[MIT FLEISCHSOSSE NACH BOLOGNESER ART)

3509 = - Mikrowelle
5 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

Zutaten Nudelteig 50%: Eiernudeln 68% (Hartweizengriess, Eier,

Wasser), Fiillung 32% [Mortadella; Parmigiano Reggiano DOP Kase,

geschmortes Schweinefleisch, Semmelbrosel, Salz, Gewiirze).
Zutaten Fleischsosse 50%: Tomatenfruchtfleisch, geschmortes
Rind- und Schweinefleisgh mit Gemiise [Karotten, Sellerie,
Zwiebeln] 10%, Rotwein, Extra Vergine Olivendl, Sonnenblumendl,
Salz, Pfeffer. Geriebener Grana Padano DOP Kase als Erganzung

“des Ger/chts % G
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» Ny TORTELLIMEZZALUNA BURRO E SALVIA AR U N s E RE pASTA G E R I c H T E o GRS, e
i W [MIT BUTTER UND SALBEI] : ' & s Lot
) o 300 g Y Mikrowelle R - v - _ /
. oy 4'/2min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener 4 B SR | B ' : .

Verpackung

Zutaten Nudelteig 66%: Eiernudeln 57% [Hartweizengriess, S " ' ‘ ' : : -
Eier, Trockenspinat, Wasser), Fiillung 43% (Ricotta-Frischkése, - Damit ist immer Sonntag! Das klassische Mittagessen mit der Familie konnen Sie
mascarpone, Semmelbrésel, Blattspinat, Grana Padano DOP Kése, ; tagtaglich in lhrem Lokal organisieren ohne dafiir Zeit zu verlieren sowie ohne
Petersilie, Salz/. Verschwendung, und zwar mit Einzelportionen. Lasagne und Cannelloni

Zutaten Sosse 34%: Butter 22%, Weichweizenmehl, Salz, Salbei Sorgen dank der besten Tradltlon am Gaumen fur Genuss
1.5%: Geriebener Grana Padano DOP Kase als Erganzung des

Gerichts. X

. DS R e ey 18monatehaltbar
g : - N Einzelportionen.

CoD. z341 [ T ——

. Grana Padano'DOP Kase, Semmelbrosel, Salz).

RAVIOLI CON POMODORO DATTERINO E BASILICO
(RAVIOLI MIT DATTELTOMATEN UND BASILIKUM)

350 g ] Mikrowelle

5 '/2min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

_ Zutaten Nudelteig 50%: Eiernudeln 54% {Hartweizengriéss Eier,

Wasser], Fiillung 46% [Ricotta-Frischkase 66%, Mangold 22%,

u

Zutaten Sosse 50%: passierte Datteltomaten 64%,

. Datteltomatenfleisch 30%, Extra Vergine,Olivendl, Sonnenblumendl,

Zwiebel, Basilikum 7% Salz, Pfeffer, Zucker:

COD. Z365 ; -
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‘LASAGNE CASERECCE CON CARNE DI BOVINO E SUINO
(MIT RIND-UND SCHWEINEFLEISCH)

330 g B Mikrowelle .

6 min. = 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpackung

(MINDESTHALTBARKEIT: 12 MONATE]

Zutaten Nudelteig 24%: Hartweizengriess, Eier, Wasser, Salz.

Zutaten Béchamelsosse 32%: Vollmilch, Weichweizenmehl, Butter,

Salz.

Zutaten Fleischsosse 44%: T_ométenfruchtfleisch, Rindfleisch
24%,Schweinefleisch 23%, Gemlise in variabler Menge (Sellerie,
Karotten, Zwiebeln), doppelt konzentriertes Tomatenmark, Extra
Vergine Olivendl, Sonnenblumendl, Wein, Salz, Rosmarin, Pfeffer.
Geriebener Parmigiano Reggiano DOP Kése als Ergdnzung des
Gerichts.
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COD. 2238 ' E -

LASAGNE ALLA BOLOGNESE

(NACH BOLOGNESER'ART)

330 g B Mikrowelle

6 min. - 750 W bei geschlossener und t|efgefrorener
Verpackung

Zutaten.Nudelteig 24%: Hartweizengriess, Eier, Wasser; Salz.
Zutaten Béchamelsosse 44%: Vollmilch, Weichweizenmehl;
Butter, Salz.

Zutaten Fleischsosse 32%: Geschmortes Rindfleisch mit Gemiise

und Krautern 47%, Tomatenfruchtfleisch, Rotwein, Extra Vergine
Olivenol, Butter, Salz. Geriebener Parmigiano Reggiano DOP
Kése als Erganzung des Gerichts.




LASAGNE ALLE VERDURE

1 VEGE TARISCHE LASAGNE] _

330¢g. - Mikrowelle - ! :
-6 min. - 750 W bei geschlossener und hefgefrorener,
Verpackung

N ; ] 3 ~ Zutaten Sosse 76%: Gemiise 45% [Zucchini, Karotten, Sellerie, _
—— e : 2 Ny Spargel, Zwiebeln, Auberginen, Erbsen), Mischpilze 4% [Champignons,
Ve % E. 3  Austernpilze, Steinpilze, Shiitake-Pilze, Stockschwdmmchen), ;
Béchamelsosse (Vollmilch, Weizennrehl, pflanzliche Margarine, '
 Kartoffelstarke, Salz), Edaner, Grana Padano DOP Kase, Extra Vergine
. Olivendl, Sonnenblumendl, Basilikum, Salz. Geriebener Grana Padano

a

EANNELLONICONBESCIAMELLA ol e R
“ lMITBECHAMELSOSSEI SRR 3

- 300¢g E Mikrowelle W f
4 '/2min. > 750 W bei geschl.ossener und tlefgefrorener
Verpackung y

'y

. e b

' Wasser), Fiillung 64% (Ricotta-Frischkase 66%, Blattspinat 22%,
. Semmelbrosel, Grana Padano DOP Kase, Salz). v
. @& Zutaten Sosse 45%: Vollmilch, Weichweizenmehl, Butter Salz.
Gerlebener Grana Padano DOP Kase als Erganzung des Gerichts.

i UL ;
| COD.ZO? o %_ =

o _r'

: & ; / = = =~ »
L
o .
-
L]
{ Mok
v o
* ¥ .
; €
v
.
-
i
.
.
¥ P |

Zutaten Nud‘elte:g 24%: HarTwe/zengr/ess Wasser, Eief, Salz ey

+ DOP Kase als Er%:anzung des Gerlchts - - . =

Fe
L]

: HULSENFRUCHTEN UND GETREIDE)

. Zutaten NudBlteig 55%: Eiernudeln 36% (Hartweizengrieds, Eier,

L%

ZUPPA RUSTICA DI LEGUMI E CEREALI
(SUPPE NACH BAUERNART MIT,

350¢g . Mlkrowelle »
5 min. > 750-W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackuﬁg 8

2

-Zuta'ten: HUlsenfr‘Uchte und Getreide 50%, Extra Veréine Olivenél,»
Zwiebeln, Sonnenblumendl, Gemiisebriihe, Salz, Pfeffer, S5
Rosmarin. Gerlebener Grana Padano DOP Kése als Erganzung o , i
des Ger/chts
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&gk “RI‘SOTTO ALLA MARINARA © : : -
(MARINARA SOSSE] :
- 300g B Mikrowelle - 13
* 4min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener : Do
Verpackung - P ; ; o

Zutaten: Reis 35% Mollusken und Krustentiere 27%

. [Argentinische Rotgarnele Strahlige Venusmuscrheln
“Teppichmuscheln, Tintenfisch; Shrimp Mittelmeer], Bruhe

9 Tomatenfrucﬁflelsch Sonnenblumendl, Extra Vergine Olivendl »
Weizenmehl, Knoblauch, Salz, Petersilie, Chili-Pfeffer, Pfeffer.

'

s ..

.E" "..-..":'“ o
F_’ - : —
# e,
>
~
RISOTTO ALLO ZAFFERANO :
-[SAFRAN SOSSE) A, e !

300g . M|krowelle : :
3 4 min. > 750 W bei geschlossener und t|efgefrorener
Verpackung : f .

'Zutaten Rels 33% Safran.'Pa'rr-r'ng/ano Reggiano DOP Kaése,

Brﬁhe Weizenmehl, Butter, Schalotten, Extra Verglne Olivenal, :
Sonnenbtumenol Salz. : _ s +

COD Z353

__ Zutaten: Reis 30%, Steinpilzen 4,6%, Mischpilze in variabler

. Schalotten, Petersilie, Weichweizenmehl, Butter, Salz.

CO0D. 2313 _ m-ﬁp :
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RISOTTO CON FUNGHI PORCINI
[MIT STEINPILZEN)
300g . Mikrowelle: ; \
4 min. = 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

Zusammensetzung [Champignons, Shiitake-Pilze, Agisternpilze,
Stockschwammchen] Grana Padano DOP Kése; Brtihe,
Vollmilch, Sahne aus Pflanzerifett, Extra Vergine Olivendl,

¥

RISOTTO CON PUNTE DI ASPARAGI
[MIT SPARGELSPITZEN) :

300 g ] Mikrowelle
4 min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpackung

> L

Zutaten: Reis. 30%, Spargel 11%, Briihe, Vollmilch,

Parmlgranq Reggiano DOP Kase, Weizenmehl, Margarine, Extra
Vergipe Olivendl, Sonnenblumendl, Sahne aus Pflanzenfett,
Zwiebeln, Salz.
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RISIOTTO ALLA PARMIGIANA y -
[MIT PARMESANKASE] £ i i
300 g &} Mikrowelle a ; ; l
4 min. > 750 W bei geschlqssener und tlefgefrorener - -

Verpackung

Zutaten:_Reis 31%, Parmigiano Reggiane DOP. Kéise.5,5%, ~ _i »

!  —
Taleggio, Edamer, Vollmilch; Briihe, Sahne aus Pflanzenfett,

Weizenmehl, Margarine, Zwiebeln, Butter, Salz. T

: <5 A g
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UNSERE

HAUPTGERICHTE

Fleisch, Fisch und vegetarische Alternativen: Wir héren nicht schon bei Pasta, Risotto und
Suppen auf. Sie etwa? Sie haben die Qual der Wahl. Uberlegen Sie einen Augenblick,
was lhren Kunden schmecken konnte und die optimale Wahl fiir Ihr Lokal ist:
Qualitat und Giite sind garantiert!

18 monate haltbar.
Einzelportionen.

AR ré el - "COTOLETTA DI POLLO CON PATATE A SPICCHIO
_ B [HAHNCHENSCHNITZEL MIT KARTOFFELSPALTEN)
W R ; 3009 . Mikrowelle

Ly k 4 /2 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
- Verpackung

“‘ — " Zutaten Schnitzel 50%: Hiihnerbrust 66%, Semmelbrosel,
. ¢ Erdnussol, Sonnenblumendl, Weizenstarke, Salz, Aromen.
- Zutaten Beilage 50%: Vorgebratene Kartoffeln
: _ (Kartoffeln 94%, pflanzliches Ol Extra Vergine Olivendl, Salz
Rosmarin, Salbei, Knoblauch). ;

P COD. X110 e

o

L]

POLPETTE AL SUGO DI POMODORO E PISELLI ;
(FLEISCHBALLCHEN IN TOMATENSOSSE MIT ERBSEN])
300g - Mikrowelle

5 '/2min. = 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpackung ' :

Zutaten: Fleischballchen4 1% (Rind- und Schweinefleisch 5%,

Semmelbrosel; Grana Padano DOP Kise, Salz, Knoblauch),

Tomatenfruchtfleisch 35%, passierte Tomaten 14%, Erbsen 8%,
.+ Extra Vergine Olivendl, Schalotten, Salz, Zucker, Pfeffer.

§COD. X114 : -

FILETTO DI MERLUZZO CON PATATE
(KAP-SEEHECHTFILET MIT KARTOFFELN)

300 g B Mikrowelle

5 min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpackung

Zutaten: Kap-Seehechtfijlet 34%, Grillkartoffeln 58%, Extra
Vergine Olivendl, Zitronensaft, Petersilie, Salz, Pfeffer.

e
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. BOCCON(:‘.INI DI POLLO CON PROSCIUTTO E PISELLI ~ FILETTO DI POLLO CON FUNGHI E PATATE
(HAHNCHEN-HAPPCHEN MIT ROHSCHINKEN UND ERBSEN} : [HUHNERFILET MIT PILZEN UND KARTOFFELN}

300 g . Mikrowelle 3009 . Mikrowelle

4 min. > 750 W bei geschlossener und t|efge[rorener . 5 min. = 750 W bei geschlossener und t|efgefrorener
Verpackung > Verpackung

[MINDESTHALTBARKEIT 12 MONATE] - : :
Zutaten Hiihnerfijlet 27%: Hiihnerbrust 95%, Salz, Aromen.
B zutaten.-Fleisch 43%: Hiihnerbrust 95%, Salz. = e ; Zutaten Beilage 73%: Kartoffelgratin 86%, geschmerte

Zutaten Beilage 57%: Erbsen 84%, Rohschinken:10%; “'a \ Pilze 13% [Champignons]), Extra Vergine Olivenél,
_Sonnenblumendl, Zwiebeln, Salz. ' Sonné_nblumenéjl, Petersilie, Salz, Knoblauch.

4
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' MELANZANE ALLA PARMIGIANA - ¢ 5
[AUBERGINEN MIT PARMESANKASE) '
500 g - Mikrowelle '
- 6 min. > 750 W bei geschlossenenund tlefgefrorener
Verpackung - ’

L :
Zutaten: gegrillte Auberginen 44%, Tomatenfruchtfleisch,
Schmelzkéase, Zwiebeln, Extra Vergine Ol/venol Sonnenblumenol,
A Butter Basilikum, Zucker. e o

j§COD. X104
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D I E s p E z I A L I TAT E N | LAgAGNE XLLA BOLOGNESE‘

[NACH BOLOGNESER ART) - 2,5 Kg

R \ - : % 8] ofen: 1 h 20 min. (180°c)
- : R e - g d— et LT - .Umluftherd:45mln. (180°C)

. | ; ; Zutaten Nudelteig 20%: Hartweizengriess, Eier, Wasser, Salz.
UNSERE KOSTLICHKEITEN SIND NICHT NUR EINZELPORTIONEN. ‘: ‘ Ay Ak Zutaten Béchamelsosse 44%: Vollmilch, Weichweizenmehl,
Hier der Grund, warum Lasagne, Cannelloni und Melanzane alla parmigiana (Auberginen mit ! i Rl el - - Butter, Salz.
Parmesankase) auch in bequemen Behaltern mit mehreren Portionen angeboten werden, die : | VA A Zutaten Fleischsosse 36%: Geschmortes Rindfleisch mit Gemiise
bunt und wiederverwendbar sind, da sie aus besonders haltbarem Aluminium bestehen. | © e T & .y o U und Krautern 47%, Tomatenfruchtfleisch:Rotwein, Extra Vergine
Fiinf Schichten an Fiillung fiir die Lasagne und drei nicht frittierte, jedoch gleichmafig - | L B 5 L = Olivendl, Butter, Salz. Geriebener Parmigiano Reggiano DOP Kase
abgeschmeckte Schichten fiir die Parmigiana. Sie haben die Qual der Wahl! : ? S als Ergdnzung des Gerichts.

b

18 monate haltbar. Zoes - . : ‘ B COD. V100
Behalter Mit Mehreren Portionen. : e ‘ -

'. 5 %k '\ 3 N ¢ 3 -
W ANSRR SR s A N L Y ELE T 40  GROSSER  IM
AN oy o G AR : . PORTIONEN BEHALTER  OFEN
L ‘._ . 5 ,. A . b i S 7 H * » '3 ’\
;i , e ' i :
T :‘LASAGNE DELICATE CON BESCIAMELLA E RAGU DI CARNE - LASAGNE CASERECCE CON CARNE DI BOVINO E SUINO

[MIT BECHAMEL-UND FLEISCHSOSSE) - 2,5 Kg.
. M| ofen: 1 h 20 min. (180°C) ; Sih
A B Umluftherd 45 min. (180°CJ oy L

[MIT RIND-UND SCHWEINEFLEISCH) - 2,5Kg
(MINDESTHALTBARKEIT: 12 MONATE])

Ofen: 1 h 20 min. (180°C)

Tkt : Umluftherd: 45 min. (180°C)
Zutaten Nudelteig 20%: Hartweizengriess, Eier, Wasser, Salz. g

Zutaten Béchamelsosse 44%: Vollmilch, Weizenmeh!:

Butter, Salz Muskatnuss.

_ Zutaten Fleischsosse 36%: Rindfleisch 21%: pass:erte Tomaten,
- Tomatenfruchtfleisch, Gemise in variabler Menge (Sellerie, , "
Karotten, Zwiebeln], Sonnenblymendl, doppelt konzentriertes
" Tomatenmark, Wein, Salz,’Rosmarin, Pfeffer. Geriebener Grana

Zutaten Nudelteig 17%: Hartweizengriess, Eier, Wasser, Salz.
Zutaten,Béchamelsosse 36%: Vollmilch, Weichweizenmehl, Butter, Salz.
Zutaten Fleischsosse 46%: Tomatenfruchtfleisch, Rindfleisch 24%,
Schweinefleisch %3%, Gemdse in variabler Menge (Sellerie, Karotten,
Zwiebeln), doppelt konzentriertes Tomatenmark, Extra Vergine

- Olivendl, Sonnenblumenol Wein, Salz, Rosmarin, Pfeffer. Geriebener

Padfa_no DQP Kése als Erganzung des Gerichts. : : ; E : Parmigiano Reggiano DOP Kése als Ergénzung des Gerichts.
COD. V109 [ COD. V108
: ‘ :
g . ” ~ + ¥ R
> » -
" LASAGNE ALLE VERDURE : _ : " LASAGNE VERDI ALLA BOLOGNESE

(GRUNE LASAGNE NACH BOLOGNESER ART) - 2 5 Kg
Ofen: 1 h 20 min. (180°C)
Umluftherd: 45 min. (180°C)

1 VEGETARISCHE LASAGNE) 2,5Kg =«
Ofen: 1 h 20 min. (180°C] . .
. Umluftherd 45 min. [180°C] RS  ap?

Zutaten Nudelteig 20%: Hartweizengriess, Eier, }Trockenspinat,

: Wa'sser, Salz.

Zutaten Béchamelsosse 44%: Vollmilch, Weichweizenmehl,

Butter, Salz.

Zutaten Fleischsosse 36%: Geschmortes Rindfleisch mit Gemiise

und Krautern 47%, Tomatenfruchtfleisch, Rotwein, Extra Vergine

Olivendl, Butter, Salz, Geriebener Parmigiano Regg/ano DOP Kése
* _als Ergdnzung des Gerichts.

Zutaten Nudeltelg 20%: Hartwelzengrless Eier, Wasser, Salz.

~ Zutaten Sosse 80%: GemUse 40% (Zucchini, Karotten, Sellerie,
. Auberglnen Spargel, Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln), Vollmilch,

- Weizenmehl, Kartoffelstarke, Butter, Pilze 5% (Champignons,

.' Austernpilze, Steinpilze, Shiitake-Pilze, Stockschwdmmchen),
Edamer, Grana Padano DOP K&se, Extra Vergine Olivendl,

. Sonnenblumendl, Basilikum, Salz. Geriebener Grana Padano DoP
.Kése als Erganzung des Gerichts.

COD. V101




! ' LASAGNE Al FUNGHI ' & : CANNELLONI ALLA CARNE CON BESCIAMELLA
. (MIT PILZEN) 2,5 Kg ! : (MIT FLEISCH MIT BECHAMELSOSSE] - 2 Kg
" Ofen: 1 h 20 min. (180°C) . B8] Ofen: 1 h (180°C) k
.Umluftherd 45 min. [180°C] e _ Umluftherd 30 35 min. [180°C]
- " » h

Zutaten Nudelteig 45%: Eiernudeln 37% (Hartweizengriess, Eier,
Wasser, Salz), Fillung 63% [Rindfleisch 53%, Gemiise in variabler
Menge (Sellerie, Karotten, Zwiebeln], Briihe, Tomatenfruchtfleish,
Semmelbrosel, Spinat, Mangold, Sonnenblumendl, Salz, Gewtirze,
Knoblauch). A

Zutaten Béchamelsosse 51%: Vollmilch, Weichweizenmehl, pflanzl/che

- Zutaten Nudelteig 20%: Hartweizengriess, Eier, Wasser, Salz. i
Zutaten Sosse 80%: Vollmilch, Pilze 24% (Steinpilze,
' Champ/gnons Shiitake-Pilze, Austernpilze, Stockschwammchen}
Weichweizenmehl, pflanzliche Margarine, Salz, Grana-Padano
. DOP Kase, Ka.rtoffelstéirke, Extra Vergine Olivendl, Zwiebeln,

.Petersilie. Geriebener Grana Padano DOP Kése als Ergénzung e
des Gerichts: - Ras ity : Margarine, Butter, Salz.
i ' Zutaten Tomatensosse 4%: Tomatenfruchtfleisch, Zwiebeln, Extra
§1COD. V103 Vergine Olivendl, Salz, Zucker. Geriebener Grana Padano DOP Kése als

Erganzung des Gerichts.
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 MELANZANE ALLA PARMIGIANA _ by ;
(A'UBERGINEN ‘NACH PARMA ART] - 2 Kg ¥

] ofen: 1 h (160°0)- A bl GIE RE s i
-Umluftherd 50 min. [160°0] i o 5 : 2 : .

L%

Zutaten: Gegrillte Aubérgmen 33%, Mozzarella 7,5%,

passierte Tomaten, Tomatenfruchtfleisch, Gemiise in variabler 3 ¥ B

Zusammensetzung (Sellerie, Karotten, Zwiebeln), Edamer, s i Sl < 3
. Grana Padano DOP Kise, Semmelbrésel, Extra Vergine :
- Olivenél, Sonnenblumendl, Butter Basilikum, Zucker, Pfeffer, * ® o £ . : \

Salz. ; B _ S s

- i . * - . ; >

%

"

. CANNELLONI RICOTTK E SPiNACI CON BESCIAMELLA
(MITRICOTTA SPINAT UND BECHAMELSOSSEI 2Kg .

[ ofen: 1n (180°c) |
- Umluftherd: 30-35 min. (180°C)

Zutaten Nudelteig 45%: Eiernudeln 37% (Hartweizengriess, Eier,
Wasser, Salz], Fiillung 63%.(Ricotta-Frischkase 66%,
Bla,ttsplnat 22%, Grana,Padano DOP Kése, Semmelbrosel, Salz.

. Zutaten Béchamelsosse 51%: Vollmilch, Weichweizenmehl, ‘

" " _pflanzliche Margarine; Butter, Salz.

< Zutaten Tomatensosse 4%: Tomatenfruchtfleisch, Zwiebeln, Extra
Vergine Olivendl, Salz. Geriebener Grana Padano DOP Kése

- als Ergdnzung des Gerichts. -

P _ T
—_—




UNSERE TRADITION
IN IHREN HANDEN

Bei Fiordiprimi® bringen wir unsere gesamte Erfahrung und Zutaten der Spitzenqualitat ein,
um die besten italienischen Rezepte zu kreieren.

JETZT MUSSEN SIE SIE NUR NOCH BESTMOGLICH ZUBEREITEN!

SO GEHTS:
. |
- L‘-ﬁ Eljﬁ- s )
BLL‘N'E“““ R
e

_____

,,,,,,

ACHTEN SIE AUF DIE AUF DER PACKUNG

GEBEN SIE EINE NOCH TIEFGEFRORENE PORTION
" ANGEGEBENE ZEIT.

FIORDIPRIMI® IN DIE MIKROWELLE.

PRAKTISCHERWEISE KONNEN SIE DAS GERICHT
DIREKT IN SEINER PACKUNG SERVIEREN: EINEM
WEISSEN, SATINIERTEN TELLER.

STELLEN SIE SICHER, DASS DIE PACKUNG HEISS
IST, UND SCHUTTELN SIE SIE VOR DEM OFFNEN
LEICHT, DAMIT DIE ZUTATEN GUT VERMENGT
WERDEN.

FUR PERFEKT GELUNGENE GERICHTE: ,f-

DIE PACKUNG NICHT DURCHSTECHEN

DIE SCHUTZFOLIE NICHT ABZIEHEN: SIE WURDE EIGENS ENTWICKELT,
UM DEN GARVORGANG ZU OPTIMIEREN.

.
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GUT ZU WISSEN

Die Verpackung von Fiordiprimi® enthalt nur 4 Portionen pro Schachtel,
sie konnen also jede Spezialitat in nur 4 Portionen bestellen!

DIE IDEE

Sorgen Sie fiir ein abwechslungsreiches Sortiment, testen Sie unterschiedliche
Fiordiprimi®-Spezialitaten und erweitern Sie |hr Angebot:
Damit bieten Sie lhren Gasten eine gréfere Auswahl!

DIE IDEE

Um die Servicezeiten wahrend der Zeitraume mit dem grof3ten Zustrom zu reduzieren:
¢ Den Artikel zuvor im Kiihlschrank auftauen. Einmal aufgetaut das Produkt innerhalb von
24 Stunden nach dem Auftauen verzehren.

oder

» Zwei Gerichte gleichzeitig in derselben Mikrowelle erwarmen.
Anmerkung: Dabei verdoppel_t sich die Garzeit.

Alle Gerichte von Fiordiprimi® sind nach dem Herausnehmen aus der Mikrowelle
essfertig. Allerdings lohnt es sich einige Minuten zu investieren, um jedes Rezept
bestmaoglich zu personalisieren.

Wenn Sie Teller oder Schiisseln besitzen, deren Stil mit dem Stil Ihres Lokals tbereinstimmt,
dann sollten Sie sie zum Servieren der von lhnen zubereiteten Spezialitaten
verwenden. Fligen Sie noch einige frische Zutaten, die zum Rezept passen, hinzu.

m Kreieren Sie einzigartige Gerichte!
Bl I*—*

n

R Entdecken Sie all unsere Tipps und Videos

. ?" Ly %
AN m =’ der Gerichte auf surgital.it -
A PITIERP < i
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1‘3 DIE TRADITION |
| DER GASTFREUNDSCHAFT.

Die Grindung und Entwicklung von Surgital basieren auf den Kenntnissen der Tradition
und der Liebe zu unserer Region, der Emilia-Romagna, die mit einer grof3artigen

Gastronomietradition aufwarten kann. Gastfreundschaft und Unternehmertum sind ein

Teilvon uns wie auch die Qualitat in der Kiiche: Darum widmen wir uns mit Leidenschaft
der Gastronomie!

| ZUTATEN

Vom Mehl bis zu den Eiern und den Fillungen wahlen wir die Zutaten mit hochster
. Sorgfalt aus, denn wir wissen, dass die Qualitat des Endprodukts in erster’
Linie davon abhangt.

s

HORE L
B! - HANDWERKLICHE QUALITAT
1 Unsere (bereits hohen) Produktionskapazitaten steigen weiter an. '

Dennoch garantieren wir ein Endprodukt von gleichbleibender Gite mit denselben
organoleptischen Eigenschaften eines handwerklich hergestellten Produkts.

INNOVATION

l Unsere Spezialitaten werden Konservierungsverfahren unterzogen,
die.Geschmack und Eigenschaften sicher und ohne Zusatz von
Konservierungsmitteln erhalten.

Wir smd ein Qualitdtsunternehmen, quohl was die Produkte als auch die
Prozesse betrifft. Erfahren Sie mehr iiber unser Unternehmen und unsere
; I . ,Zelrtlflzllerulngeniauf surgltal.ltl.

B A A N | '

¥ i i i

WIR SIND PASTAHERSTELLER,
UNTERNEHMER, EINE FAMILIE.

| WIR HABEN STARKE WURZELN, WIR LIEBEN UNSER LAND UND HABEN ES VOR ALLEM
, DANK UNSERER MITARBEITER WEIT GEBRACHT.

¥

! "..TI Wir arbeiten und fertigen auf nachhaltige Weise, im Einklang mit der Natur. Entsprechend der Vorschriften im

| ‘[ Kyoto-Protokoll erzeugen wir die gesamte Energie, die wir benétigen, selbst und reduzieren dabei die CO, -Emissionen.
) r*l Dies ist dank drei innovativer Anlagen zur Produktion von sauberer Energie - einem Photovoltaiksystem mit 1.000 kW/h,

S

einem Strom-Warme-Kalte-Dampf-Kopplungssystem, das mit Methan betrieben wird und eine elektrische Leistung von
| i | 6.000 kW/h aufweist, sowie einer Zentrale mit drei Turbinen ohne Ol mit 600 kW/h, die das Ergebnis eines Patents aus
1% dem Luftfahrtbereich ist - méglich. AuBerdem verwenden wir ein Klarsystem fiir das Abwasser.

g UNSERE ZAHLEN

i | A
[}'" I LAGERGEBAUDE TAGLICH PRODUZIEREN WIR WERK
L]

28.000 m? Produktionsflache
29 Produktionslinien

6.000 m2 Gesamtflache
| 70.000 m? Lagerkapazitat
i 14.000 Palettenplatze

135 Tonnen frische Nudeln
60.000 Fertiggerichte
8 Tonnen Sossen in Wiirfeln

Legen wir kontinuierlichen Wert auf
Weiterbildung, die Einbeziehung aller
Stakeholder und die Forderung von X
Wohltatigkeitsinitiativen auf lokaler,

nationaler und internationaler Ebene.

Erfahren Sie mehr Gber unser
Unternehmen. Besuchen Sie
die Website surgital.it.
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FIORDIPRIMI@ IST ETN MARKENZ_EICH_EN

Die Italienische_Pasté vom K’Uchen_éﬁef‘bevérzugt —
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