Ingredienti della pasta

Semola di grano duro, acqua, sale.

Ingredienti della salsa

Latte intero fresco pastorizzato, pancetta affumicata
11% (carne di suino, sale, pepe, antiossidante:
ascorbato di sodio, conservanti: nitrito di sodio),

panna, tuorlo d’uovo 3%, Grana Padano DOP (latte,
sale, caglio, lisozima da uovo), olio extravergine di
oliva, olio di semi di girasole, burro, farina di
frumento, sale, pepe. Grana Padano DOP (latte,

sale, caglio, lisozima da uovo) grattugiato a
guarnizione del piatto.

Puo contenere: senape, soia.

Valori nutrizionali medi per 100 g
Energia kJ 840 Energia kcal 201 Grassi g 9,7 di cui
acidi grassi saturi g 4,3 Carboidrati g 21,5 di cui

zuccheri g 1,4 Fibre g 1,0 Proteine g 6,8 Sale g
0,94

Preparazione

Forno a microonde (750w): 4 min a piatto chiuso e
surgelato.

Smaltimento

7352

Spaghetti alla

carbonara

4I

TEMPO DI COTTURA

Scheda di prodotto

43

PERCENTUALE DI PASTA

300g ?

4 PIATTI A CARTONE

>

ﬁorc{i rimi

57

PERCENTUALE DI SALSA



