Ingredienti

Farina di frumento, margarina vegetale, acqua,
sale, estratto di malto di frumento.

Sfoglidea® Dolcerotolo, la prima pasta sfoglia stesa
surgelata che si presenta in un unico rotolo avvolto
con la carta da forno (utilizzabile anche per la
cottura). Ideale per preparazioni di pasticceria come
cannoncini, strudel, base per torta millefoglie e
piccole preparazioni salate (salatini, pizzette, vol-
au-vent).

Smaltimento

Sfoglidea Dolcerotolo
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