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TEMPO DI COTTURA

Ingredienti della pasta

Purea di patata 66% (acqua, fiocchi di patate 23%
(patata 99%, emulsionanti: mono e di gliceridi degli
acidi grassi, spezie), fecola di patata), farina di

grano tenero, semola di grano duro, amido di mais,
latte scremato in polvere, sale, farina di riso.

Scheda di prodotto

53

PERCENTUALE DI PASTA

Ingredienti della salsa

Polpa di pomodoro 15%, passata di pomodoro
15%, acqua, mozzarella 6% (latte, sale, caglio), olio
di semi di girasole, doppio concentrato di pomodoro
1%, olio extra vergine di oliva, cipolla, aglio, sale,
basilico, zucchero, peperoncino.

Pud contenere: senape, soia.

Valori nutrizionali medi per 100 g
Energia kJ 602 — Energia kcal 143 — Grassi g 3,5 di
cui acidi grassi saturi g 1,1 — Carboidrati g 21,0 di

cui zuccheri g 1,1 — Fibre g 1,9 — Proteine g 6,7 —
Sale g 1,37

Preparazione

Forno a microonde (750w): 5 min a piatto chiuso e
surgelato.

Smaltimento

mozzarella

Z360

Gnocchi pomodoro e

350 ?

4 PIATTI A CARTONE
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PERCENTUALE DI SALSA
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