
K137

Ingredientes de la pasta

Sémola de trigo duro, huevos de gallinas criadas en el 
suelo.

Ingredientes del relleno

Queso Parmigiano Reggiano DOP 20%, requeson, 
leche entera fresca pasteurizada, agua, pan, queso 
mascarpone, fécula de patata, sal.

Preparación

Minutos de cocción en agua hirviendo: 3 min

Triangoletti con queso 
Parmigiano Reggiano

3'
TIEMPO DE COCCIÓN

2kg ℮

110g
SERVICIO

18
MES A -18 °C

Ficha de datos

da 10 a 12 g
POR PIEZAS

da 40 a 50 mm
LONGITUD DE UNA PIEZA

da 40 a 45 mm
ALTURA DE UNA PIEZA

26
RENDIMIENTO DE LA 

PORCIÓN DESPUÉS DE LA 
COCCIÓN

40
PORCENTAJE DE PASTA

60
PORCENTAJE DE RELLENO


