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Ingredientes

Harina de trigo, margarina vegetal, agua, sal,
extracto de malta de cebada.

Sfoglidea® Dolcerotolo, la primera pasta de
hojaldre extendida ultracongelada que se presenta
en un único rollo envuelto en papel de horno, que
también se puede utilizar para cocinar. Ideal para
preparaciones de pastelería como cañoncitos,
estrúdel, base para torta milhojas y pequeñas
preparaciones saladas (canapés, pizzetas,
volovanes).

Sfoglidea®

DOLCEROTOLO

6kg ?
POR CARTÓN

Ficha de datos

100
LONGITUD DE UNA PIEZA

40
ALTURA DE UNA PIEZA


