Ingredientes de la pasta

Sémola de trigo duro, huevos de gallinas criadas en el
suelo.

Ingredientes del relleno

Pez espada 55%, requeson, pan rallado, jugo de lima,
sal, cdscara de lima.

Preparacion

Minutos de coccién en agua hirviendo: 5 min

Bauletti® con pez
espaday limas
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5' 2kg €
TIEMPO DE COCCION
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110g 18
SERVICIO MES A -18 °C
Ficha de datos
e =
da18a23g da 40 a 50 mm
POR PIEZAS LONGITUD DE UNA PIEZA
| %
da 55a65mm 20

ALTURA DE UNA PIEZA

%

RENDIMIENTO DE LA
PORCION DESPUES DE LA
COCCION

%

38

PORCENTAJE DE PASTA

62

PORCENTAJE DE RELLENO

ENVASADO: 8 BANDEJAS DE 12 PIEZAS CADA UNO
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