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MILANO

Pastazutaten

Hartweizengriess, Eier aus Bodenhaltung.

Fiillungszutaten

Parmigiano Reggiano DOP 19% (Milch, Salz, Lab),
Ricotta (Molke, Milch, Salz), Brot (Weichweizenmehl
Typ »,0%, Wasser, Sonnenblumendl,
Magermilchpulver, Bierhefe, Salz, gemalztes
Weizenmehl), Sahne, tierische Gelatine, Salz.

Kann enthalten: Senf, Soja.

Néhrstoffgehalt durchschnittswert fiir 100
g

Energie kJ 924 — Energie kcal 220 — Fett g 7,4
davon gesattigte Fettsauren g 4,8 — Kohlenhydrate
g 25,3 davon Zucker g 1,3 — Ballaststoffe g 1,1 —
Eiweiss g 12,5 -Salz g 1,0

Triangoletti mit

Parmigiano Reggiano
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