C51

Pastazutat

HartweizengrieB, Eier aus Bodenhaltung, Wasser.

Fiillungszutaten

Japanische bernsteinmakrele und/oder
Gelbschwanzmakrele 36%, Gelbschwanzflunder
und/oder Brotula, Reiscreme, Semmelbrésel, Wein,
natives Olivendl extra, Zitronengras, Schalotte,
Knoblauch

Kann enthalten: Weichtiere, Senf, Soja.

Nahrstoffgehalt durchschnittswert fiir 100
g

Energie kJ 781- Energie kcal 185- Fette g 3,0
davon gesattigte Fettsduren g 0,62 — Kohlenhydrate
g 28 davon Zucker g 1,1 — Ballaststoffe g 1,4-
Proteine g 11 — Salz g 0,65

Smaltimento

Tortelli mit

Gelbschwanzmakrele

i
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4-5' 3kg ?
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