Al5

Pastazutaten

Hartweizengriel3, Eier aus Bodenhaltung, Wasser.

Fiillungszutaten

Geschmortes Wildschweinfleisch 82%
(Wildschweinfleisch, Tomatenfruchtfleisch,
Sonnenblumendl, Wein, Zwiebel, Sellerie, Karotten,
Knoblauch, Salbei, Lorbeer, Rosmarin,
Wacholderbeeren Salz, Pfeffer), Semmelbrosel,
Kartoffeln, Parmigiano Reggiano Kése mit
geschutzter Herkunftsbezeichnung (DOP), Kése.

Nahrstoffgehalt durchschnittswert fiir 100
g

Energie kJ 979 — Energie kcal 232 — Fett g 4,1
davon gesattigte Fettsauren g 1,2 — Kohlenhydrate
g 28,4 davon Zucker g 1,4 — Ballaststoffe g 5,5-
Eiweiss g 17,7 — Salz g 1,15

Tortellacci mit

Wildschwein
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