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Pastazutaten

Hartweizengriess, Eier aus Bodenhaltung.

Fullungszutaten

Ricotta, Fontina DOP Kise 18,5%, Polenta aus
weissem Maismehl, Pfifferlinge 18,5%, Petersilie, Extra
Vergine Olivendl, Salz, Knoblauch, Pfeffer.

Nahrstoffgehalt durchschnittswert fir
100 g

Energie kcal 186 - Energie k] 779 - Eiweiss g 8,9 -
Kohlenhydrate g 21,3 davon Zucker g 3,5 - Fett g 6,4
davon gesittigte Fettsduren g 4,0 - Ballaststoffe g 3,4
-Salzg 0,67
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Panciottl mit
Pfifferlingen und
Fontina DOP Kase
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PROZENTSATZ DER FULLUNG

VERPACKUNG: 7 PLATTEN ZU JE 9 STUCK



